Ristorante Cannevie

Vs®Ve©

Antipasti di Pesce - Seafood Appetizers - Fisch Vorspeisen - Entrées de la mer
3axycku u puon - Entrantes de pescado

Antipasto Cannevie (piatto unico caldo e freddo) (*) € 22,00
Cannevie Appetizers (hot and cold) (*)

Cannevie - Vorspeisenplatte (kalt und warm) (*)

Cannevie entree (plat chaud et froid) (*)

Cannevie (Accopmu u3 xoroynux u zopazux 3axycox) (*)

Aperitivo Cannevie (plato principal caliente y fria) (*)

I Nostri Marinati (sarde in savor, anguilla, filetti di alici) € 13,00

Our marinated specialities (sardines “in savor’, eel; anchovy fillets)

Marinierte Vorspeisen (sauer eingelegte Sardinen, Aal, Sardellen)

Notre mariné (en saveur sardine, languille filets d'anchos,)

MaprHObAMHME 3AKYCKIL (CApAUHBL, urop0, puaE, nuyoucn) (capoumnwi, yeopw, ¢ure anuoyca)
Nuestro marinado (sardinas en salsa, anguilas, filetes de anchoa)

Zuppetta di cozze e vongole con crostini €1 5, 00

Soup of mussels and clams with croutons

Mies- und Venusmuscheleintopf mit Croutons
Soupe de moules avec des crotitons

Cyn u3 Muauii ¢ rpeHKaMu

Mejillon y 1a sopa de almejas con trocitos de pan

Insalata di Mare (*) € 15, 00

Seafood salad (*)
Meeresfriichte-Salat (*)
Salade de fruits de mer
Canat U3 MOpPENpoayKTOB
Ensalada de mar (*)

Gamberoni in tempura di semi di Papavero con crema di Porro € 15,00

e granella di Pistacchio (*)

Prawns in tempura with poppy seeds on Onion Cream and Pistachio kernels (¥*)

Garnelen in Tempura mit Mohn auf Zwiebel-Creme und Pistazienkerne (*)

Crevettes en tempura avec des graines de pavot sur I'oignon creme et amandes de pistaches (*)
KpeBetku B kiisipe ¢ cemeHamu Maka u KpEnowm 13 ayka - MopE 11 ipo6aEammIr ictamika - mu (*)
Langostinos en tempura con semillas de amapola en la crema de cebolla y granos de pistacho (*)

Cocktail di gamberetti in salsa Rosa (*) €1 5, 00

Shrimp cocktail in a pink sauce (¥)
Garnelen-rosa Cocktail-Sauce (¥)

Cocktail de crevettes sauce rose (*)
KokTelnp u3 KpeBeTOK ¢ POyOBMMM COYyCOM
Camarén rosado salsa rosa



Primi Piatti di Pesce - First Courses — Nudel und Reisgerichte mit Fisch- Premier
poisson - bBJ/IFO/[A U3 PbIBbI - Primeros cursos de pescado

Cappellacci di Rombo e fiori di Zucca saltate con Vongole, Mazzancolle e pomodorini (*) € 17,00

Turbot cappellacci and sautéed courgette flowers with clams, prawns and cherry tomatoes (*)
Steinbutt-Cappellacci und sautierte Zucchinibliiten mit Muscheln, Garnelen und Kirschtomaten (*)
Cappellacci de turbot et fleurs de courgettes sautées aux palourdes, crevettes et tomates cerises (*)
Kanennauun n3 mantyca u BETKOB I[yKKHHHU, 00’KapEHHBIX ¢ MOJUIFOCKAMHU, KPEBETKaMH M TOMUI0PaMHU

qeppu
Cappellacci de rodaballo y flores de calabacin salteadas con almejas, gambas y tomates cherry

Risotto di Anguilla (min. 2 persone) €17,00 p-p.
Risotto with eel (min. 2 Personen)

Risotto mit Aal (min. 2 Personen)

Risotto a Anguille (min. 2 personnes)

Pusotro yrpem (mun. 2 nopuuu)

Risotto de Anguila (min. 2 personas)

Risotto di mare (¥) (min. 2 persone) €17,00 p-p
Seafood risotto (*) (min. 2 Personen)

Risotto mit Meeresfriichten (*) (min. 2 Personen)

Risotto de fruits de mer (*) (min. 2 personnes)

Pusorro Mopenpoayktsl (*) (mumn. 2 nopuuu)

Risotto de mariscos (*) (min. 2 personas)

Gnocchetti rossi con Vongole, Gamberoni e Zafferano € 17,00

Red dumplings with clams, prawns and saffron

Rote Teigtaschen mit Venusmuscheln, Garnelen und Safran
Boulettes rouges aux palourdes, crevettes et safran
KpacHble HBOKKH ¢ MOJUTHOCKAMH KEBETKaMHU U MappaHoM
Alboéndigas rojas con almejas, gambas y azafran

Spaghetti alle vongole €1 7,00

Spaghetti with clams

Spaghetti mit Venusmuscheln
Spaghetti a la sauce aux palourdes
Spaghetti ¢ coycoM 13 MOJITIOCKOB
Espaguetis con almejas

Spaghetti allo Scoglio (*) € 26,00
Spaghetti at the rock (*)

Spaghetti mit Meeresfriichten (*)

Spaghetti aux fruits de mer (*)

CIAreTTH C MOpEnpoayKTaMu (*)

Espaguetis con marisco (*)

Maccheroncini al torchio alle canocchie €1 7,00

Maccheroncini with mantis shrimps
Maccheroncini mit Heuschreckenkrebsen
Maccheroncini aux crevettes
Maccheroncini ¢ kpeBeTKaMu
Macarrones con camarones mantis



Secondi Piatti di pesce — Second Fish Courses - Fischgerichte - Plat de poisson -
OCHOBHBIE PbIBHBIE bJIKO)J/IA - Platos principales de pescado

Grigliata mista di pesce (*) con Sogliola, Mazzancolla, Capasanta, € 28,00 p-p
Spiedino gamberi, Assaggio di Anguilla (minimo 2 persone)

Mixed grilled fish (*) with flounder, prawns, scallops, shrimp skewer,,

taste of eel (minimum 2 persons)

Gemischte Fische vom Grill (*) mit Seezunge, Furchenkrebse, Jakobsmuscheln,

Spief§ Garnelen, Geschmack von Anguilla (Minimum 2 Personen,)

Mixte du poisson grillé (*) avec le sole, la crevette, pétoncle,
Brochette de crevettes, la dégustation d'Anguilla (minimum 2 personnes)

CwmernranHas sxapeHas ppl0a  (*) nodowea, Tpebewxy, Kpesemxu wammnypuvl, BKyc AHzuAbU

Grigliata di Crostacei (*) con Capesante, Mazzancolle, Scampi, € 33, 00
Aragostella, Spiedino di Gambero

Grilled shellfish (*) (with scallops, shrimps, prawns, small lobster, shrimp skewer)

Gegrillte Krustentiere (*) mit Jakobsmuscheln, Furchenkrebse, Scampi, Rleine Languste, Garnelen — Spief§
Crustacés grillés (*) avec des pétoncles, crevettes, langoustes, Aragostella, crevettes Brochette

JXKapensle Ha rpuine Momttocku (*) (zpebewxu, Kpesemxu, omapet, Aragostella, Kpesemxamu,)

Los mariscos a la plancha (*) con vieiras, gambas, langostas, Aragostella, camarén Brocheta

Anguilla ai ferri € 6,00 Cetto
Grilled eel, 100 gr.

Gegrillter Aal, pro 100 gr.

Anguilla grillés, 100 gr

Anrunss rpuse (€ 5,00 x 100 ep.)

Anguila a la parrilla (€5,00 por libra)

I Nostri Gratinati (capasanta, cannolicchi, canestrelli, cozze, canocchie, mazzancolle e granchio) € 22, 00

Our gratin (scallops, razor shells, pilgrim scallops, mussels, mantis shrimps)

Unsere Gratin — Spezialititen (Jakobsmuscheln, Stabmuscheln, Kammuscheln, Miesmuscheln, Heuschreckenkrebse)
Notre gratin (pétoncles, palourdes rasoir, pétoncles, moules, crevettes)

Hamm cyxapsax (mopckue zpebewu, moartocKy bpument, mopcKue zpebeuku, muouu, Kpesemxi,)

Nuestro Gratinado (vieiras, navajas, vieiras, mejillones, cangrejos de rio)

Calamari fritti (¥) €16,00

Fried calamari (*)
Fritierte Kalamari (*)
Calmars frits (*)
Kapensle kanbmapsl (*)
Calamares fritos (*)

Fritto misto (*) € 20, 00
Fried fish and shrimps (*)

Gemischter fritierter Fisch (*)

Fritto misto (*)

Fritto mucto (*) (Kapenas e macae poiba, marenvkas )

Fritura mixta (*)



Fritto con Crostacei (*) € 32,00

Fried with shellfish (*)

Grof3e mit Muscheln gebraten (*)

Frit avec des crustacés (*)

Bosnb11oii sxapeHslii ¢ Mostockamu (*) (Ckapenas é macae pviba, boavuas,)
Frito con mariscos (*)

Rombo alla Griglia € 6,00 [etto
Grilled turbot

Gegrillter Steinbutt

Turbot grillé (€ 5,00 a la livre )

JXKapenslii nantyc (3a € 5,50 x100 p.)

Rodaballo a la plancha (€ 5,00 por libra)

Catalana vassoio per min. 2 persone (su prenotazione ) € 60,00 p-r
Catalana dish of shellfish min. 2 persons (advance booking)

Katalanische Platte, min. 2 Personen (auf Vorbestellung, Meeresfriichtearrangement)

Min Bac catalan. 2 personnes (sur réservation)

KaTanoHckuii 10TOK MUH. 2 IOPLUUH (10 npedsapumervHomy 3aKa3y)

Catalana plato de mariscos min. 2 personas (previa reserva)

Antipasti di carne - Meat Starters - Vorspeisen mit Fleisch - Viande Démarreus -
3AKYCKU MACHBIE — Entrates de Carne

Prosciutto e melone (in stagione) € 14,00

Prosciutto (raw ham) and melon
Roher Schinken und Melone
Jambon et melon

[IpomryTTo 1 IbIHA

Jamén y melon

Salume misto all’Italiana € 14,00

Mixed cold cuts Italian style

Emischte Aufschnittplatte auf italienische Art
Mixte de style italien du salami

CMeniaHHbIe B UTATBSTHCKOM CTUJIE CAISIMU
Mezcla de carnes frias estilo italiano

Primi piatti di carne - Meat First corse — Fleischgerichte - Plats de viande -
MSACHBIE BJIKOJIA - Primer curso de carne

Cappellacci di Zucca (ragu/burro e salvia/pomodoro) € 14,00

Pumpkin ravioli (sauce / butter and sage / Tomato)
Cappellacci Kiirbis (Sauce / Butter und Salbei / Tomate)
Cappellacci citrouille (sauce / beurre et sauge / tomate)
Cappellacci TeikBa (coyc / macno u wangeti / Tomam)
Calabaza cappellacci (salsa / mantequilla y salvia / tomate)

Tagliatelle al ragu € 12,00

Tagliatelle with meat sauce
Tagliatelle mit Fleischsosse
Tagliatelles

Tagliatelle ¢ msacHBIM coycom
Tallarines con salsa de carne



Tortellini alla Panna €1 2, 00

Tortellini with cream sauce
Tortellini mit Sahnesosse
Tortellini a la créme
Tortellini co cauBKamMu
Tortellini con crema

Spaghetti al pomodoro e Basilico €1 0, 00

Spaghetti with tomato and basil
Spaghetti mit Tomaten und Basilikum
Spaghetti a la tomate et au basilic
Spaghetti ¢ momMmumopamMu u 6a3MITUKOM
Espaguetis con tomate y albahaca

Secondi Piatti di carne - Meat Main Dishes — Fleischgerichte - Plats de viande
principale - MACO OCHOBHBIE BJIIOJIA - Platos principales de carne

Tagliata rucola, grana e pomodorini € 18,00

Cut meat with rocket, tomatoes and parmesan
Rindfleisch mit Rucola, Tomaten und Parmesan
Roquette hachée, tomates et parmesan

PyOnenble pyKKOJIOH, MOMUOPAMHU U CHIPOM MTapMe3aH
Corte la carne con rucula, tomate y parmesano

Cotoletta con patate fritte € 12,00

Cutlet with French Fries

Schnitzel mit Pommes Frites
Cotelette aux pommes de terre frites
Kotnera ¢ sxapeHbiM kapTodenem
Chuleta con papas fritas francés

Grigliata mista di carne con verdure alla griglia €1 8,00

Mixed grilled meat and vegetables

Gemischte Fleischplatte und Gemiise vom Grill
Mixte viande grillée avec des l[égumes grilles
CMernranHoe MSICO Ha TPUJIE C OBOIIAMH TPUJTh
Carne a la plancha con verduras a la parrilla

Contorni - Side Dishes - Beilagen - Plats d’accompagnement - TAPHUPDI -
Guarniciones

Verdure alla griglia € 6, 00

Grilled vegetables
Gegrilltes Gemiise
Légumes grillés
OBowmy rpuib
Parrillada de verduras



Insalata Mista € 5, 00

Mixed Salad
Gemischter Salat
Salade mixte
Camar

Ensalada Mixta

Patate Fritte € 5, 00

French Fries
Franzosisch frites
Pommes frittes
Kaptodens ¢ppu
Fries francés

Pinzimonio di Verdure fresche € 7,00

Fresh vegetables “Pinzimonio”

Frisches Gemiise mit Vinaigrette

Les légumes frais a vinaigrette

CBexue OBOILIM 10 UTANBSIHCKU

Legumbres y hortalizas frescas "Pinzimonio"

Dolci — Desserts — SiiBwaren — IECEPTHI - Dulce

Dolce della Casa € 6,00

“Cannevie” Dessert

Dessert des Hauses

Dessert “Cannevie”

Cnankuii JJom Cannevie

Dessert “Cannevie”

Degustazione assortita di dolci (minimo 2 persone) € 68,00 p-p.
Assorted dessert tasting (minimum 2 persons)
Dessertvariationen (mindestens 2 Personen)
Dégustation de desserts assortis (minimum 2 personnes)
AccopTu 1ecepToB (Munumym 2 nopuui)

Degustacion de postres surtidos (minimo 2 personas)

Sorbetto € 4, 50

Sorbet
CopOer

Bevande — Drinks — Getrianke - Boissons - HAIIM'TKU - Bebidas

Acqua minerale L. 0.75 € 3,00

Mineral water L. 0.75
Mineralwasser L. 0,75

Eau minérale L. 0,75
MunepanbHas Boaa L 0,75
Agua mineral natural. L. 0,75



Vino bianco frizzante frizzante 14 € 4, 00
Sparkling white wine 12 €6,00
Sekt L1 €10,00

Vin blanc pétillant
Urpucroe 6eoe BUHO
Vino blanco espumoso

Bibite in lattina € 3,50

Canned drinks

Getrianke in Dosen
Boissons en conserve
Koka-kona, panra L 0,33
Las bebidas enlatadas

Birra in bottiglia (Beck’s — Heineken) 1. 0,33 €4,00

Bottle L. 0,33

Flasche, L. 0,33

Bouteille de biere L. 0,33
Beer Bottle L 0,33

La cerveza en la botella. 0,33

Caffe €1,50

Coffee

Kaffee

Café

Kode

Café

(*) In assenza di pescato fresco potranno essere utilizzati prodotti surgelati o congelati
(*) In case fresh fish is not available, frozen products can be used.

(*) In Ermangelung von frischem Fisch konnen tiefgefrorene Produkte verwendet werden.
(*) En l'absence de poissons frais peuvent étre utilisés les produits surgelés ou congelés
(*) IIpu omcymcmeuu ceedxcell poibbl MONCHO UCNONb308AMb 3AMOPONACEHHBIE NPOOYKMbL
(*) En la ausencia de pescado fresco se puede utilizar congelado



